
Cuando un cliente se sienta a la
mesa, el restaurante es

responsable de su felicidad.

P. Artusi

Gracias 
por disfrutar con nosotros



“ La  c uc i na  p i c o la  fa  la  casa  grande ”

A N T I P A S T I
Trota  sa lmonada
Trucha salmonada con huevo, cebolla, aceite de oliva y limón $ 2 9 5

Calamar  a  la  r omana  
Anillos de calamar capeados sobre una cama de lechuga $ 2 4 0

Tacos  gamberett i
Camarones sazonados con chipotle y queso $ 2 2 0

Granch i o  n udo
Jaibas desnudas (3) preparadas al mojo de ajo o a la plancha $ 2 9 0

Roastbeef
Conocido corte de res anglosajon $ 2 4 0

Carpacc i o  d i  s a lmón  
Finas láminas cocidas al limón y aceite de oliva $ 2 5 0

FUNGH I  ( á l g i o ,  ó l e o  o  provenAzale
Champiñónes preparados al ajillo o vino blanco $ 2 0 0

An i me l l e
Suaves mollejas de res a la plancha con salsa mexicana $ 2 3 0

Formagg i o  f u s o  naturale
Queso fundido en cazuela de barro $ 2 4 0

Ch i s t orra  s u l la  gr i g l i a  
Queso fundido con chistorra $ 2 7 0

Carpacc i o  d i  f i l e to
Laminas de res cocidas al limón con queso parmesano $ 2 5 0

Tab la  d e  q ue so s  y  carnes  f r í a s  
Variedad de quesos y carnes servidas sobre tabla $ 3 9 0



“ La  c uc i na  p i c o la  fa  la  casa  grande ”

I N S A L A T E
i n sa late  t onno  
Rica combinación de atún, jitomate , cebolla y mayonesa $ 1 3 0

i n sa late  c e sar
Corazones de lechuga con delicioso aderezo César de la casa $ 1 3 0

i n sa late  capres se
Queso fresco, tomate, albahaca y aceite de oliva $ 1 3 0

Verduregr i g l i a te  
Verduras de temporada a la plancha $ 1 3 0

I n sa late  m i xta  
Lechuga, jitomate, apio, cebollín con aceite de oliva y vinagre $ 1 3 0

I n sa late  gr i e ga  
Lechuga, jitomate, pepino, aceitunas, quedo panela , orégano $ 1 3 0

m i n e strone
Sopa italiana de verduras con pasta y alubias $ 1 2 0

zuppa  d i  c i p o l la
Caldo de pollo con cebolla caramelizada $ 1 2 0

brodo  d e l la  n ona
Aromatico consomé de pollo con verduras $ 1 2 0

S ucco  d i  carne
consomé de res $ 1 2 0

crema  d i  3  f ormagg i
Receta secreta de la casa a base de quesos Gourmet $ 1 2 0

Z U P P E

Crema  d i  f ungh i
Preparada con champiñones naturales y almendra de atocha $ 1 2 0



“ La  c uc i na  p i c o la  fa  la  casa  grande ”

P A S T A
Tag l i ate l l e  c on  gamberett i
Pulpa de camarón con aceite de oliva, ajo y jitomate $ 2 9 0

fu s i l l i  a l la  n ore i na   
Tocino salteado con champiñones y tomate en aceite de oliva $ 2 4 0

spaguett i  a l fredo
Deliciosa salsa con crema, jamón y un toque especial $ 2 5 0

Fetucc i n e  3  f ormagg i
Pasta con nuestra deliciosa salsa de tres quesos. $ 2 6 0

spaguett i  a g l i o  ó l e o  
Famosa receta italiana de aceite, ajo y piperonccino $ 2 3 0

Rav i o l i  d i  f ormagg i o  
Ravioles artesanales rellenos de quesos en salsa a elegir $ 2 5 0

Canne l l on i  d i  s p i nac i
Laminas de pasta artesanal rellena de melange de espinaca $ 2 5 0

lasagna  bo l ogne sa  
Horneada con salsa bechamel y boloñesa $ 2 5 0

spaguett i  carbonara
Espaguetti con huevo, tocino, pimienta y queso parmesano $ 2 4 0

penne  amatre i ana   
Plumas con Jitomate, cebolla, tocino y una pisca de picante $ 2 3 0

spaguett i  b o l o gne sa
Salsa pomodoro, filete de res, aceite de oliva y especias $ 2 3 0

Fetucc i n e  a l  p e sto
Con salsa de albahaca y piñon $ 2 6 0



“ La  c uc i na  p i c o la  fa  la  casa  grande ”

P A S T A
Tag l i a fe l l  p utanesca
Plumas, jitomate, aceitunas negras y alcaparras $ 2 5 0

penne  a l la  arrab i ata
Con peperonccino, tomate, perejil y queso parmno $ 2 5 0

Fu s i l i  p omodoro
Pasta corta con nuestra especial salsa de tomate y albahaca $ 2 4 0

Frutt i  d i  mare  
Espaguettis con una zarzuela de mariscos $ 3 9 0

Tornado  c on  Capper i
Corte de filete con alcaparras doradas en mantequilla negra
acompañado de pasta

$4 5 0

Medag l i o n i  s f umat i  d i  f i l e tto  a l  c o gnac
Medallones (3) cocidos con un toque de cognac $4 5 0

Lango st i n o s  a l l  a g l i o
Al Mojo de Ajo, a la mantequilla o con salsa de la casa
(Picosa)

$ 7 9 0

p i z za  D e l uxe  grande
Pizza individual con pepperoni, jamón, salchicha italiana y
carne de res , en medio de dos capaz de queso mozzarella

$ 3 9 0

S U G E R E N C I A S  D E  L A  C A S A



“ La  c uc i na  p i c o la  fa  la  casa  grande ”

C A R N E
bavette
Arrachera marinada a la plancha con salsa de la casa  $4 5 0

Tornado  c on  Capper i  
Corte de filete con alcaparras doradas en mantequilla negra $4 5 0

f i l e te  m i g non
Salseado con gravy de champiñones frescos $4 5 0

Co stata  d i  Manzo  a l la  gr i g l i a
Rib-Eye a las braza, con guarnición a elegir, pasta, papa al
horno, papas a la francesa o verduras.

$4 9 0

tag l i ata  d i  manzo
Centro de Filete a la plancha con espinaca a la crema $4 2 0

Medag l i o n i  d i  f i l e tto  a l  l i m one
Medallones de filete (3) cocidos en mantequilla y jugo de
limón 

$4 2 0

medag l i o n i  s f umat i  d i  f i l e tto  a l  c o gnac
Medallones (3) con un toque al cognac $4 5 0

pezz i  d i  f i l e teo  a l  p eperoncc i n o
Trocitos de filete con cebolla, jitomate y serrano molido $4 2 0

brac i o l e  d i  ma i a l e  a l l e  erbe  aromat i che  
chuleta de cerdo a las finas hierbas con papas fritas $4 2 0

petto  d i  p o l l o  a l la  parm i g i ana
Pechuga de pollo empanizada, con queso parmesano
gratinado 

$ 3 9 0

B i s t eca  a l la  f i o rent i na
T-bone o New York con guarnición a escoger (pasta, papa o
verduras)

$4 9 0



“ La  c uc i na  p i c o la  fa  la  casa  grande ”

P E S C E
gamber i  a l  v i n o  b lanco
Camaron cristal preparados con vino blanco, ajo y
peperonccino

$ 3 9 0

Gamberett i  Mastro i ann i
Camarones empanizados $ 3 9 0

Tranc i o  d i  p e sce  c on  capper i
Lomo o Posta a la Mantequilla negra con alcaparras doradas $ 3 9 0

Tag l i ata  d i  p e sce  a  la  vasca  
Lomo Preparado con ajo cebollín y pimiento $ 3 9 0

Tranc i o  d i  s p i g o la
Rueda de róbalo a la veracruzana, mojo de ajo, plancha o al
limón 

$ 3 9 0

Pó l i p o  a l la  ga l l e ga  
Receta originaria de galacia con papas y pimentón  $4 2 0

Sa lmone  a  la  p i a stra
Salmon importado a la plancha $ 3 9 0

F i l e te  d i  p e sce
Filete de pescado a la plancha, al ajillo o empanizado $ 3 9 0

Lango st i n o s  a l  a g l i o  
Langostinos al mojo de ajo, a la mantequilla, o con salsa de la
casa (picosos)

$ 7 9 0

aragoste  a l l  a g l i o  
Langosta Al mojo de ajo, a la mantequilla o con salsa de la
casa (picosa) , (precio de acuerdo al peso) 300grs.

$ 1 , 1 0 0



“ La  c uc i na  p i c o la  fa  la  casa  grande ”

G U A R N I C I O N E S  A D I C I O N A L E S
Pasta  $ 1 0 0

pazza  
Salami, camarón, ajo y champiñón $ 3 5 0

P I Z Z E

Papas  a  la  f rancesa $ 9 0

E sp i nacas  a  la  crema $9 0

Ch i l e s  t oreados $6 0

Sa l sa  d e  la  casa $ 7 0

Papá  a l  h orno ,  c on  mantequ i l la  crema  y  q ue so $ 1 0 0

Napo l i
Salchicha de pavo, jamón, aceituna negra y
perejil

$ 3 5 0

margar i ta  trad i c i o na le
Jitomate y albahaca $ 3 5 0

Buon  g u sto
Jamón, champiñones y pimiento moraron $ 3 5 0

Prosc i u tto
Carnes frías, jitomate y jamon $ 3 5 0

Capr i cc i o sa
Alcaparras y aceitunas $ 3 5 0



“ La  c uc i na  p i c o la  fa  la  casa  grande ”

Hawa i ana
Jamon y piña $ 3 5 0

P I Z Z E

formal i na
Crocante con orégano y aceite de oliva $ 3 5 0

pepperon i
Peperoni y queso $ 3 5 0

Napo l i tana  D e l uxe
Pepperoni, jamón, salchicha italiana y carne 
de res. Entre dos capaz de quesos 

$ 3 9 0

Mar i n era  
Zarzuela de mariscos $4 3 0

De l i z i a
Salami, jamón, chorizo, champiñón y cebolla $ 3 5 0

Tonno
Jitomate, Atún y cebolla morada $ 3 5 0

Vegetar i ana
Cebolla, Chanpiñon, pimientos, espinacas y 
orégan.

$ 3 5 0



“ La  c uc i na  p i c o la  fa  la  casa  grande ”

DO L C I
T i ram i s u $ 1 7 0

Crepas  D e  cajeta $ 1 5 0

panna  Cota  $ 1 5 0

F lan  napo l i tano $ 1 5 0

Ge lato $ 1 5 0

Brown i e  c on  he lado $ 1 5 0

Mostachon $ 1 5 0

Carlota $ 1 5 0

B E B I D A S

Jarra  d e  c l er i c ot                     
J arra  d e  l i m onada  o  naranjada  
Copa  d e  c l er i c ot                      
C opa  d e  v i n o                             
R e fre sco                                 
Naranjada/ l i monada                   
J u g o  d e  naranja                        
B o te l la  d e  agua  m i n eral             
b o te l la  d e  agua  m i n eral  p err i e r  
B ote l la  d e  agua                        
T é                                           
café  amer i cano                         
cafe  Capucch i n o ,  L atte               
Caraj i l l o                                 

$ 4 2 0
$ 2 0 0
$ 1 2 0

$ 1 2 0
$ 4 0
$ 5 0
$ 6 0
$ 5 0
$ 7 0
$ 4 0
$ 5 0
$ 4 0
$ 6 0
$ 1 4 0



“ La  c uc i na  p i c o la  fa  la  casa  grande ”

C E R V E Z A

negra  mode lo $6 0

C O C T E L E S

Mode lo  e spec i a l $ 6 0
Bohem i a  o scura $60
Bohem i a  c lara $60
Bohem i a  cr i s ta l $ 6 0
Ste l la  arto i s $ 6 0
M i che lob  u l tra $60
Amste l  u l tra $60
Noche  buena $60
Corona $5 5
Corona  l i g th $ 5 5
V i c tor i a $ 5 5
Pac i f i c o $ 5 5
He i n e ken $ 5 5
He i n e ken  0% $ 5 5
So l  c lara $5 5
So l  o scura $5 5
XX  lager $ 5 5
Xx  Ambar $5 5
I n d i o $ 5 5

M i che lada $7 0
Che lato $ 8 0
C lamato $ 9 0
Tom  co l l i n s $ 1 0 0
b l ody  mary $ 1 0 0
Sangr i a $ 1 0 0
Vamp i r o $ 1 0 0
P i ña  c o lada $ 1 2 0
Margar i ta $ 1 2 0

T E Q U I L A S
V i u da  d e  r omero $ 1 2 0
Cazadores $ 1 2 0
Centanar i o $ 1 2 0
J o sé  c uervo  azu l $ 1 3 0
Horn i t o s $ 1 3 0
Herradura  rep $ 1 3 0
Herradura  p lata $ 1 3 0
Tre s  g enerac i o n $ 1 3 0
Don  J u l i o  r epo s $ 1 3 5
Don  j u l i o  7 0 $ 1 4 0
1 8 0 0  b lanco $ 1 4 0V O D K A / G I N E B R A

Abso lout $ 1 2 0
Sm i rnof f $ 1 1 5
Wybborwa $ 1 1 5
S to l i chnaya $ 1 1 5
B ee feater $ 1 3 0

M E Z C A L
Don  ramon $ 1 4 0



“ La  c uc i na  p i c o la  fa  la  casa  grande ”

B R A N D Y

carlo s  I $ 1 4 0

R ON

torres  2 0 $ 1 4 0
Torres  1 5  $ 1 3 5
Torres  1 0  $ 1 3 0
torres  5 $ 1 2 0
Magno $ 1 2 0
terry $ 1 2 0
F undador $ 1 1 0

E t i q ueta  ro ja $ 1 3 0
b lack  &  wh i t e $ 1 3 0
Ch i vas  r e gal $ 1 4 0
Jack  Dan i e l s $ 1 4 0
buchanans $ 1 4 0
o l d  parr $ 1 4 0

Matusalen $ 1 2 0
bacard i  b lanco $ 1 2 0
bacard i  añejo $ 1 2 0
zacapa  2 3  año s  $ 1 3 5
app leton $ 1 2 0
app leton  b lanco $ 1 2 0
app leton  s tate $ 1 3 0
f l or  d e  caña $ 1 2 0
Mal i b u $ 1 2 0

C R E M A S
strega $ 1 2 0
l i c or  4 3  $ 1 2 0
sambuca  negra $ 1 1 0
sambuca  b lanca $ 1 1 0
Ba i l ey ’ s $ 1 1 0
an i s  c on  an í s $ 1 1 0
an i s  cadenas $ 1 1 0
chantreus s $ 1 2 0

A P E R I T I V O S

Mart i n i $ 1 2 0
oporto $ 1 1 0
campar i $ 1 1 0
c i n zano $ 1 1 0

C O GÑ A C

Hennes sey  v s op $ 1 5 0

WH I S K Y

Remy  mart i n $ 1 4 5
Courvo i s i e r $ 1 4 5
Marte l l $ 1 4 5

Et i q ueta  negra $ 1 5 0



“ La  c uc i na  p i c o la  fa  la  casa  grande ”

V I N O  T I N T O

Merlot  I ta l i a  ( I ta l i a )                 $ 6 5 0
Ch i ant i  R u f f i n o  ( I ta l i a ) $ 7 8 0
Valpo l i c e l la  ( I ta l i a ) $ 7 8 0
Montepu lc i ano  d ’ abruzzo  ( I ta l i a ) $ 7 5 0

Matarromera  cr i anza  ( E s paña ) $ 1 , 4 5 0
Matarromera  Me l i o r  t empran i l l o  ( E s paña ) $ 1 , 3 5 0
Pagos  d e  Q u i n tana  ( E spaña )  $ 8 5 0
Banda  Azu l ,  c r i anza  ( E s paña ) $ 7 5 0
Cune  cr i anza  ( E s paña ) $ 7 5 0
Marqués  d e  Cáceres ,  c r i anza  ( E s paña ) $ 7 5 0
Sangre  d e  t oro  ( E s paña ) $ 8 5 0
Pata  negra  t empran i l l o  ( E s paña ) $ 9 8 0
marques  d e  R i s ca l  at i e ndo  ( E s paña ) $ 1 0 9 0
Marqués  d e  r i s ca l  R i o ja  ( E s paña ) $ 1 , 1 9 0

mer lot  ch i l e  ( ch i l e ) $ 6 5 0

Cas i l l ero  d e l  d i ab l o  d ev i l s  ( ch i l e ) $ 7 9 0
Cas i l l rro  d e l  d i ab l o  r ed  b l end  ( ch i l e ) $ 8 5 0
V i ña  ma i p o  ( ch i l e ) $ 5 9 0
Concha  y  t oro  exportac i ó n  s e l ecto  ( ch i l e )  $ 6 9 0

Feder i c o  patern i na  ( E s paña ) $ 7 5 0

Re servado  lambrusco  ( i ta l i a ) $ 7 5 0

Cas i l l ero  d e l  d i ab l o  ( ch i l e ) $ 7 5 0



“ La  c uc i na  p i c o la  fa  la  casa  grande ”

V I N O  B L A N C O  Y  R O S A D O  

r i u n i t e  mo scato  b lanco  ( I ta l i a )               $ 7 0 0
R i u n i t e  lambrusco  r o sado  ( I ta l i a ) $ 7 0 0
r i u n i t e  lambrusco  e spumoso  ( I ta l i a ) $ 7 0 0
mart i n i  a s t i  ( I ta l i a ) $ 7 9 0
D i amante  b lanco  ( E s paña ) $ 7 0 0

Re servado  b lanco  c oncha  y  t oro  ( ch i l e )  $ 7 0 0
re servado  r o sado  c oncha  y  t oro  ( ch i l e ) $ 7 0 0

Moscato  p i n k  r o sado  ( E s paña ) $ 7 0 0

coo lw i n e  r o sado  (Méx i c o ) $ 6 5 0
chandon  brut  e spumoso  ( argent i na ) $ 9 0 0


